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MADHOUSE * ROOFTOP ¢ LAUSANNE

VELOUTE

« LES INCONTROUNABLES »

servis avec du pain by Bread Store et du beurre

Huile d’olive, ail, oignon, olives, capres,
tomates, persil

Huile d’olive a I’arome de truffe, ail, oignon,
tomates, persil, copeaux de truffes fraiches

Purée de tomates, jus de citron, capres, soja,
cornichons, jus de framboise

Pois chiches, purée de tomates, moutarde,
cornichons, vinaigre, soja, capres et oignons

SUPPLEMENT PATATOAES 1509 .......ccccoounn.
Portion de 1509 uniquement pour les tartares
sur assiette

NOS TARTARES

BCEUF CLASSIQUE 240g .......ccnnimrnirnnnninnns 32.-

VEGAN 210G oeooeveeeeeeeeeeeeeeseeeeesseseessseesesseseessssenen 32.-

OUVERTURE DU CHALET
DU MARDI AU SAMEDI 17h-MINUIT

o [ INFOS & RESERVATION
HousE www.mad-house.ch « 079 873 49 49
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Prix en CHF, TVA incluse

+ RACLETTES

DE COURGE BUTTERNUT
Créme fraiche et huile d’olive (200ml) MAD FAMILY STYLE
6 . by LAITERIE DE GRUYERE (250gr)

« DEGUSTATION » 35.~

Nature Simplon, truffe noire d’été, fumée,
poivre rose et aux herbes. (50gr de chaque)

NATURE SIMPLON 29.~
TRUFFE NOIRE D’ETE 39.-
FUMEE 32.-
POIVRE ROSE 32.~

AUX HERBES 32.-

Nos raclettes sont accompagnées de pommes de terre,

BEUF A LA THAT 2400 oo 35.- petits oignons et cornichons
Oignon, coriandre, sauce soja, huile de sésame, )
citron vert SUPPLEMENT FROMAGE 100gr :
Nature simplon +10.- / Truffe noire d’été +16.-
N F e +12.- / Poi +12.- / Aux herbes +12.-
BEUF A LA TRUFFE 240 ..oocooooerrrr a1.- umée +12.- / Poivre rose +12.- / Aux herbes

FORMULE A GOGO FROMAGE A CHOIX +20.-

SAUMON 200 ...ccoorermerreerresssesssesssssssssssssssssnn 34.-

Purée de tomates, soja, moutarde, cornichons, LE MENU CHALET
aneth A 56.~ PAR PERSONNE (hors boisson)
THON 2000 oo 32.- ) butternut & Ardoise 1309"

Velouté de cou,rge ‘
& Raclette « Deg_us
double créme artisanale cO

ARDOISE
DU CHALET

(260gr) Coppa des Grisons, Saucisse a lail,
Lard cru coupé, Viande séchée, Sbriny AOP,
Noix, Oignons blancs, Cornichons et Pain

34.-
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ion » 2509r & Meringu
e ulis de fruits rouges
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En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez vous annoncer a un responsable avant de passer votre commande.

MERINGUE

DOUBLE CREME ARTISANALE
de la LAITERIE DE GRUYERE

avec coulis de fruits rouges

6.- +
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Provenances : Tartare de boeuf: Suisse. Tartare de saumon: Norvége, Tartare de thon: Oman, Fromages a raclette: Suisse, Double créeme: Suisse, Coppa des Grisons: Suisse,
Saucisse a l'ail: Suisse, Viande séchée: Irlande, Lard cru: Allemagne, Sbrinz: Suisse.
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10% de rabais avec la carte de membre du MAD.
Merci de la présenter a la commande.



